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Appellation 
Vin  de France Rosé  
 
Millésime 
2018/2019 
 
Cuvée 
Tant  que le  monde n'aura  pas  pr is  f in ,  i l  faut  qu' i l
y  a i t  du pain  et  du v in.
 
Assemblage
70% Grenache 
30% Syrah
 
Dégustation 
Couleur  :  Très  pâle  avec  des  beaux ref lets  roses
Nez :  Agrumes,  pamplemousse,  c i t ron vert  
Bouche :  Fraîche et  ronde,  des  agrumes et  des
fruits  rouges  comme des  f ramboises  et  des
fraises.  C 'est  un v in  gourmand avec  une bel le
fra îcheur
 
Terroir  
Sol  argi lo-calcaire  du pied des  Alpi l les
 
Vinif ication 
Vendanges  à  la  main  en caisses,  pressurage
direct .  V ini f icat ion à  f roid  entre  16°C et  18°C.
Elevage sur  l ies  f ines  pendant  4  mois .  
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Appellation 
Vin  de France Blanc 
 
Millésime 
2018 
 
Cuvée 
Tant  que le  monde n'aura  pas  pr is  f in ,  i l  faut
qu' i l  y  a i t  du pain  et  du v in.
 
Assemblage
Marsanne 
Roussanne 
Chardonnay 
 
Dégustation 
Couleur  :  Jaune doré  
Nez  :  Vani l le ,  f loral
Bouche :  V in  avec  une bel le  f ra îcheur  et  une
bel le  longueur.  Le  v in  présente  des  notes  de
vani l le ,  de  pêche et  de   f leur  d'acacia  
 
Terroir  
Sol  argi lo-calcaire  du pied des  Alpi l les
 
Vinif ication 
Vendanges  à  la  main  en caisses.  Fermentat ion
en barr iques  agées  de  1  à  4  ans.  
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Appellation 
Vin  de France Rouge 
 
Millésime 
2015/2016 
 
Cuvée 
Tant  que le  monde n'aura  pas  pr is  f in ,  i l  faut  qu' i l  y
ai t  du pain  et  du v in.
 
Assemblage
50% Cabernet  Sauvignon 
50% Syrah
 
Dégustation 
Couleur  :  Robe rouge rubis  foncé.
Nez  :  Fruits  rouges,  épices.
Bouche :  V in  puissant  et  gourmand à  la  fo is .  C 'est
un v in  avec  de la  f ra îcheur  et  de  la  longueur,  des
notes  complexes  de  f ruits  noirs ,  de  garr igue,  de
vani l le ,  de  chocolat ,  de  moka et  de  poivre.
 
Terroir  
Sol  argi lo-calcaire  du pied des  Alpi l les  
 
Vinif ication 
Vendanges  à  la  main  en caisses.  Eraf lage puis
macerat ion avec  extract ion douce pendant  3
semaines.  E levage en barr ique de chêne et  en cuve.


